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La repostería francesa es, quizá, una de las tradiciones culinarias que seducen hasta al paladar más salado.Su color, el juego de texturas en cada bocado y el equilibrio entre diferentes grados 
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El mousse de chocolate es un clásico entre las recetas de pastelería. Lo podemos usar como postre en sí o como relleno de alguna torta. Se puede combinar con fruta o con trozos de chocolate.
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